
LES PLANCHES 2 CHOIX 2000€

 4 CHOIX 3500€

SAUMON GRAVLAX
TAPENADE D’OLIVES NOIRES
CHARCUTERIES D’ICI ET D’AILLEURS
FROMAGES AFFINÉS DE NOS RÉGIONS

PÂTISSERIE DU JOUR (15HÀ18H)------------------------------ 700€

À L’APÉRO... À GRIGNOTER

APÉRITIFS
Martini Rosso & Bianco, Campari, Aperol, Suze 6 cl 600€

Ricard, Pastis 51 2 cl 600€

Porto Rouge ou Blanc 8 cl 600€

Kir cassis, pêche, mûre 12 cl  600€

LE S!   25 cl  1400€ 
Guignolet, prosecco, menthe, citron vert, purée de framboises.

LE BRAMBLE  1400€

Gin, crème de mûre, jus de citron, sucre de canne.

LE FRISSON DE LA BARBADE 1400€

Sirop d’érable, jus de citron, gingembre, rhum épicé, poivre

LE MOSCOW MULE 1400€

Vodka, ginger beer, citron pressé.

MARTINI LITCHI  1400€

Vodka, liqueur de litchi, jus de litchi.

LE PORNSTAR MARTINI  1400€

Vodka, purée de passion, sirop de vanille et passion.

EL DIABLO 1400€

Tequila, citron vert, crème de cassis, ginger ale.

LE COCKTAIL DU MOMENT ! 1400€

Imaginé par le barman, ainsi que tous les cocktails classiques.

LE BERRY SMASH   25 cl  1000€ 
Framboises, cranberry, jus de pomme, miel.

APPLE PILAR  1000€

Menthe, citron vert, cassonade, jus de pomme.

LES COCKTAILS

LES MOCKTAILS (SANS ALCOOL) 

Prix net. Service compris



Prix net. Service compris

BIÈRES PRESSION 25 cl  50 cl                              
Carlsberg  500€ 800€

Brooklyn Lager 700€  1000€ 
Grimbergen blanche  600€  1000€ 

BIÈRES BOUTEILLE 25 cl  33 cl                              
1664 sans alcool                                                                           600€

Heineken  700€

Corona, Desperados  800€

LES SOFTS
Coca-Cola & Coca Zero 33 cl 500€

Orangina, Limonade  25 cl 500€

Schweppes Tonic / Agrumes  25 cl 500€

Orange pressée  700€

Jus et Nectar Alain Milliat 33 cl 700€

pomme, ananas, orange, pamplemousse, tomate, mangue,  
abricot, pêche, poire, fraise   
Evian, Badoit Rouge 33 cl 500€

Evian, Badoit 75 cl 700€

Ferrarelle 75 cl 800€

Expresso (bio Mexique) , décaféiné  350€

Café noisette  350€ 
Double expresso, café crème   500€ 
Cappuccino, Chocolat Chaud  500€ 

Thés et Infusions Mariage Frères  600€ 

LES BOISSONS FRAÎCHES

LES BOISSONS CHAUDES



Prix net. Service compris

SCOTCH WHISKY  4 cl
Knokando, Glenfiddich 12 ans 1200€ 
Chivas 12 ans 1200€

Balvenie 12 ans Double Wood 1500€ 
Lagavulin 16 ans 1700€ 
 
AMERICAN WHISKY 4 cl
Jack Daniel’s, Maker’s Mark   1200€

Jim Beam Rye 1000€

VODKA 4 cl 
Smirnoff Red 1000€

Imperia, Ciroc, Beluga Noble 1500€

GIN 4 cl
Bombay Sapphire 1000€

St Georges, Hendrick’s, The Botanist, Hayman 1500€

TEQUILA 4 cl
Jose Cuervo   1000€

Avion Reposado 1500€ 

RHUM 4 cl
Sailor Jerry, Mount Gay Black Barrel 1000€

The Kraken 1100€

Diplomatico 12 ans 1300€

DIGESTIFS 5 cl
Hennessy fine de Cognac 1600€

Remy Martin XO 3600€

Armagnac clés des Ducs VSOP 1300€

Calvados Coquerel Vieux 1200€

Vieille Prune, Poire Williams, Mirabelle 1200€

Irish Coffee, Grog 1200€

Manzana, Limoncello, Get 27, Get 31 900€

Bailey’s, Amaretto 900€

LIQUEURS 5 cl
Cointreau, Bénédictine, Southerm Comfort 900€

LES ALCOOLS



Prix net. Service compris

LA CHAMPAGNE

LES MAGNUMS

LA SELECTION PRESTIGE 

BLANC  10 cl 75 cl
BSA FrèreJeanFrères 1200€ 7000€

BSA Pommery Silver Royal 1500€              9400€

BSA Taittinger Cuvée Prestige 1700€ 11500€

BSA Ruinard Blanc de Blanc  16500€

ROSÉ
BSA Thiénot Brut Rosé 1400€ 8000€

BSA Pommery Brut Rosé Royal                       1600€   12000€

BSA Bollinger Special Cuvée Rosé  17000€

VIN ROSÉ                                                                    150 cl
AOC Domaine de la Croix cuvée Irresistible  9000€

BLANC                         
AOP Barsac La Pachère Château Massereau 2008   11500€

ROUGES
AOP Côte Rôtie ‘Emporium’ Domaine Faury 2015   11500€

AOP Nuit Saint Georges ‘Domaine des Perdrix’  12000€

Devillard 2014
AOP Château Sociando Mallet Jean Gautreau 2015  14000€

AOP St Julien Château Talbot 2014 4ème cru classé  18000€

Les millésimes sont amenés à être changés en fonction des livraisons de nos fournisseurs

LE VIN DU MOMENT Blanc, Rosé ou Rouge 700€

BLANC 12 cl
AOC Petit Chablis « Sous le vent »,
Domaine Courtault Michelet, 2019 800€

IGP Chardonnay Le Sudiste 2020 800€

AOP Macon Vergisson ‘La Roche’ 2019 900€

IGP Sauvignon Réthoré Davy “PARCELLES“ 2019 800€

AOC Pouilly Fumé Domaine de Riaux 2019 1000€

AOC Jurançon Domaine Cauhapé 2018 1000€

IPG Côtes de Gascogne Domaine de Tariquet 2020 1000€

ROSÉ 
IGP L’Île de Beauté Racines Corse 2019 600€

AOP Domaine de la Croix - Cuvée Irresistible 2020 800€

ROUGE 
AOP Morgon Vieilles Vignes Bulliat 2018 800€

AOC Saint Chinian Domaine des Jougla 2019 900€

AOP Bourgogne Pinot Noir Pascal Prunier 2020  900€

AOC Bordeaux Dourthe N°1 2016 800€

AOC Bourgeuil Yannick Amirault 2018 900€

AOP Haut Médoc Diane de Belgrave 2014 1000€

LES VINS AU VERRE



Prix net. Service compris

BLANCS ........................................................................................................................75 cl
LA BOURGOGNE
AOC Petit Chablis « Sous le vent », Domaine Courtault
Michelet, 2019 4500€ 
AOC Macon Vergisson La Roche 2019 4400€

AOC Chablis 1er Cru Vaux de Vey 6000€

Domaine des Malandes 2019 
AOC Meursault Domaine de Boussey 2016 9700€

CÔTES DE CASCOGNE
IGP Domaine du Tariquet Premières Grives 2020 4800€

LE SUD-OUEST 
AOC Jurançon Doux Domaine Cauhape 2018 4400€

LA LOIRE
AOC Quincy Domaine du Tremblay 2020 3800€

AOC Sancerre ‘L’essentiel’ 2019 4200€

AOC Pouilly Fumé Domaine de Riaux B.Jeannot & Fils 2019 5000€ 
IGP Sauvignon Réthoré Davy “PARCELLES“ 2019                   3500€

LE RHÔNE
AOP Viognier Domaine Grand Veneur 2019 5200€

AOP Condrieu ‘Pagus Luminus’ Louis Chéze 2019                9000€

ROSÉS................................................................................. 75 cl
IGP L’Île de Beauté Racines Corse 2019 3000€ 
AOC Domaine de la Croix cuvée Irresistible 2020 4800€

AOP St- Marguerite Symphonie 3900€

ROUGES .......................................................................................................................75 cl
LE BEAUJOLAIS
AOC Morgon Vieilles Vignes Bulliat 2020 3700€

LA BOURGOGNE
AOC Bourgogne Pinot Noir Domaine Denis 2020 4000€

AOC Savigny-lèsBeaune Domaine Denis 2018  6000€

AOC Marsannay Chanson 2017 5700€

AOP Mercurey Domaine de chanson père et fils 2019 6700€

LA LOIRE
AOC Bourgueil Domaine Olivier Vielles Vignes 2018 4700€

AOC Sancerre Langlois Château 2018 5200€

AOC Chinon Philippe Alliet Vieilles Vignes 2017 6000€

LE RHÔNE
AOP Côtes du Rhône Les 3 Garçons 2019 3700€

AOC Crozes Hermitage Domaine des Remizières 2019 5000€

AOC Vacqueyras Grande Garrigue d’Alain Jaune 2017 5700€

AOC Châteauneuf du Pape Mont Redon 2016 8700€

LE LANGUEDOC
AOP Corbières Domaine du Grand Arc 2016 3200€

AOC  Pic St Loup Domaine Pech-Tort Une Bonne Étoile 2019 4000€

AOC Saint Chinian Domaine des Jougla 2019 4400€

LE BORDELAIS
AOC Lussac Saint Emilion Château La Claymore 2018 3700€ 
AOC Haut Médoc Diane de Belgrave 2014 4900€

AOC St Emilion Grand Cru Château Grand Barrail 2015 6700€

AOC St Julien Connetable de Talbot 2017 7700€

AOC Pomerol Château des Croix Rouzes 2013 8700€

AOC St Estèphe Château Cos Labory 2011 9400€

Les millésimes de la carte sont amenés à changer selon les arrivages de nos fournisseurs.

LES VINS


